FINCA LA LOMA

ANADA: 2022

VARIEDADES: Garnacha tinta

DATOS TECNICOS:
Porcentaje de Alcohol: 14%
Acidez: 5,35 g/l

pH: 3,4

Azucar residual: 3,4 g/

VINEDO:

La Loma es un vinedo de 3,66
had de Garnacha tinta, ubicado
en el término de Cadreita de la
ribera baja de la D.O. Navarra, de
mas de 21 afos, plantada sobre
suelos calizos, franco-arenosos
con abundantes cantos rodados,
excelente drenaje y muy pobres
que limitan su produccién y me-
joran su concentracion. Situados
en el valle del Ebro cerca de las
Bardenas. Es una zona con la
particularidad de tener una in-
fluencia atléantica otorgando mas
delicadeza y suavidad. Estas ca-
racteristicas otorgan unas condi-
ciones idéneas para una madurez
total de sus uvas, obteniendo al
final taninos muy maduros, pero
con una acidez equilibrada vy
postgusto con toda la expresivi-
dad aromética de la Garnacha,
suave y golosa.

El manejo del vifedo se realiza
de forma sostenible y ecoldgica,
ademas a las limitadas precipita-
ciones de la zona, el aporte hidri-
co en los momentos adecuados,
se transforma en un factor cuali-
tativo importante para mantener
la frescura y equilibrio de los vi-
nos.

ELABORACION:

Vendimia manual, con proceso
de crio extraccién en cémara y
depdsito, en atmodsfera inerte.
Paso por mesa de seleccién vy
posterior maceracion pre fer-
mentativa a 4°C durante 48 h.
Fermentacion alcohdlica a 27°C
con levaduras autdctonas selec-
cionadas para favorecer la pre-
sencia de fruta roja fresca y ma-
dura, con periodo de encube de
18 dias. Mas 4 meses en barrica
de roble francés.

NOTA DE CATA:

COLOR:

Rojo cereza, profundo. De capa
media-alta.

AROMAS:

Intensas notas de cerezas ma-
duras, con matices de frutos del
bosque, ardndanos, frmabuesa,
fresa y notas de melocotdn vy piel
de naranja, perfectamente en-
samblados con la vainilla proce-
dente de la barrica.

PALADAR:

De entrada amplia y golosa, en
boca, se muestra muy expresivo
y lleno de matices frutales con un
toque fresco. De gran volumen y
elevada persistencia, que unido
a la suavidad de sus taninos, ha-
cen de él un vino vivo, complejo
y elegante, que invita a ser dis-
frutado.

MARIDA CON:

Asados de Lechal, cocido vy le-
gumbres, migas de pastor, caza
mayor, carnes rojas en general,
quesos curados y semicurados,
parrilladas, cochinillo.

Servicio Recomendado: 18°C
Contiene sulfitos.



